
OPB 2, 1.B, Pouk na daljavo v ponedeljek, 4.5.2020  
 

Pozdravljeni starši in dragi učenci ter učenke 1. B razreda.  
 

PA SMO SPET V ŠOLI DOMA       UPAM, DA STE SE MED POČITNICAMI 

IMELI LEPO. 

DANES PREDLAGAM NASLEDNJE AKTIVNOSTI. ZA ZAČETEK LAHKO GREŠ 

MALO NA SVEŽ ZRAK IN POGLEDAŠ, KAJ JE NASTALO IZ CVETOV NA 

DREVESIH NPR. NA JABLANI, ČEŠNJI ALI HRUŠKI. KAM SO IZGINILI VSI 

CVETOVI? SO ŠE TAM? 
 

KO BOŠ MALO LAČEN, SI LAHKO PRIPRAVIŠ UMEŠANA JAJCA ALI PA KAR 

FRTALJO. KAJ JE TO? TO JE NEKE VRSTE JAJČNA OMLETA Z ZELIŠČI, KI 

JO POZNAJO V DELU SLOVENIJE, KI MEJI NA ITALIJO IN KJER TEČE 

ČUDOVITA REKA SOČA (https://youtu.be/sGuVQDu7rAY). TO JE SEVERNA 

PRIMORSKA. KAKO SE PRIPRAVI FRTALJO, SI LAHKO OGLEDAŠ NA 

SPODNJEM POSNETKU.  
 

Video FRTALJA po furlansko: https://youtu.be/8D7WNDHSvxo 

FRTALJA ALI UMEŠANA JAJCA 

Jajca ubijemo v skledo, kjer jih z vilicami ali ročno metlico dobro razžvrkljamo. 

Po želji jih začinimo s poprom in soljo. Dodamo lahko malo vode ali kisle smetane. 

Na dve jajci dodamo eno žlico smetane ali vode. Odlično je, če jajcem dodamo 

malo nasekljanih svežih zelišč in dišavnic: drobnjaka, peteršilja, origana, 

timijana, lahko pa tudi kopriv ali regrata. Potem, ko dodamo dodatke, jajca še eno 

minuto temeljito mešamo, preden jih vlijemo v ponev, na kateri smo raztopili malo 

masla ali/in oljčnega olja.  

Umešanih jajc nikoli ne pečemo na visoki temperaturi, saj lahko prehitro 

zakrknejo ali pa se zažgejo. Pečemo jih na nizki temperaturi in nenehno mešati, 

da ostanejo lepo rahla in kremasta. Na začetku peke se jajčna zmes prime na dno 

posode, zato jo s kuhalnico (lopatko) postrgamo z dna in pomešamo s še tekočim 

jajcem.  

SEDAJ, KO SI SPROŠČEN PO SPREHODU V NARAVI IN SIT, LAHKO 

POSLUŠAŠ PRAVLJICO ALI SI OGLEDAŠ NEKAJ FILMČKOV O KOKOŠIH. 

ALI VEŠ, KAKO NASTANE PIŠČANČEK? KAKO SE REČE KOKOŠI, KI VALI 

JAJCA OZIROMA PIŠČANČKE? 

https://youtu.be/sGuVQDu7rAY
https://youtu.be/8D7WNDHSvxo


KOKLJA JE KOKOŠ, KI SEDI NA JAJCIH IN ČAKA, DA SE ZVALIJO 

PIŠČANČKI. KOKOŠ VSAK DAN ZNESE OBIČAJNO 1 JAJCE NA DAN. ALI  

VEŠ, DA KOKOŠI OBOŽUJEJO PRAŠNE KOPELI IN BRSKANJE.  

KOKOŠJA MATEMATIKA: 

IZRAČUNAJ KOLIKO JAJC ZNESE KOKOŠ V ENEM TEDNU, ČE VSAK DAN 

ZNESE 1 JAJCE? KOLIKO JAJC ZNESETA DVE KOKOŠI V 5 DNEH? 

Pravljica Ele Peroci MUCA COPATARICA: https://youtu.be/lc7uepBTUtQ 

  ZA SEBOJ VEDNO POSPRAVIMO.                                                                          

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Štajerska kokoš s piščančki: https://youtu.be/VQF2-Wv3BWM 

Piščančki v valilnici: https://youtu.be/dxfJzW72QaU 

Koklja s piščančki: https://youtu.be/2FUMFZre9yg 

Piščančki gredo na pašo: https://youtu.be/bq0C0vaI6yM 

Reja kokoši v Avstraliji: https://youtu.be/MLvNaljgwdE 
 

USTVARJANJE:  

NARIŠI NAJLJUBŠI DOGODEK, NAJBOLJ ZABAVEN TRENUTEK ALI 

NAJBOLJ ZANIMIVO STVAR, KI SI JO ODKRIL MED POČITNICAMI. 

UPORABIŠ LAHKO NAVADNE BARVICE. EN NAČIN JE, DA S FLUMASTRI 

NARIŠEŠ OBROBE IN POTEM NARISANO POBARVAŠ Z VODENIMI 

BARVICAMI. TRETJI NAČIN JE RISANJE Z VOŠČENKAMI, POTEM PA VSE 

SKUPAJ PREBARVAŠ Z VODENIMI BARVICAMI. VOŠČENKE LAHKO POTEM 

ŠE IZPRASKAŠ Z ZOBOTREBCEM. IZBERI TEHNIKO, KI TI JE NAJLJUBŠA. 

Lep pozdrav, učiteljica Romana 
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